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Mittags- oder Abend-Buffet ab 45 Personen
Beispiel 1: Hausgemachtes Brot, unterschiedliche Dipps, Suppe, Quiche,
                   Tortilla mit Aioli, Auflauf oder vegetarische Lasagne, Salat, Dessert

          vollbiologisch: 27,50€, konventionell: 21,50€ 
Beispiel 2: Hausgemachtes Brot, unterschiedliche Dipps, Suppen, unterschiedliche
                   Quiches, Tortilla mit Aioli, Auflauf, Pute in Curry, kleine Schnitzel in 
                   Champignonrahmsauce, Gemüse der Saison, Kartoffelgratin, Basmati-
                   reis, Salate und Desserts

vollbiologisch: 34,00€, konventionell: 27,50 €
Beispiel 3: Hausgemachtes Brot, unterschiedliche Dipps, Suppen, unterschiedliche
                   Quiches, Tortilla mit Aioli, Auflauf, Pute in Curry, kleine Schnitzel in 
                   Champignonrahmsauce, Gemüse der Saison, Kartoffelgratin, Basmati-
                   reis, Salate und Desserts
                   zusätzlich mit Fisch: biologisch: 42,00€, konventionell: 34,00 €
                             oder mit Rind: biologisch: 44,00€, konventionell: 36,00 €
                          oder mit Lamm: biologisch: 46,00€, konventionell: 37,00 €

unter 45 Personen berechnen wir einen Aufschlag von 10% 

Frühstück/Brunch ab 25 Personen
Beispiel 1: Hausgemachtes Brot, Brötchen, Frischkäsecrème, Butter, Käse, Wurst,
                   Rührei, Marmelade, Honig, Müsli, Joghurt, Obstsalat, frische Milch

vollbiologisch: 23,50€, konventionell: 16,50€ 
Beispiel 2: Hausgemachtes Brot, Brötchen, Frischkäsecrème, Butter, Käse, Wurst,
                   Rührei, Marmelade, Honig, Müsli, Joghurt, Obstsalat, frische Milch,
                   Suppe nach Wunsch, Quiche nach Wunsch, Auflauf, Salate

vollbiologisch: 28,50€, konventionell: 23,50€ 
Beispiel 3: Hausgemachtes Brot, Brötchen, Frischkäsecrème, Butter, Käse, Wurst,
                   Rührei, Marmelade, Honig, Müsli, Joghurt, Obstsalat, frische Milch,
                   Suppe nach Wunsch, Tortilla mit Aioli, Quiche, vegeatrische Lasagne
                   Pute in Curry, kleine Schnitzel in Champignonrahmsauce, Gemüse der
                   Saison, Kartoffelgratin, Basmatireis, Rohkost, Salate

vollbiologisch: 42,00€, konventionell: 31,50€ 
unter 25 Personen berechnen wir einen Aufschlag von 10% 

*Kuchen und Torten liegen zwischen 25,-€ und 35,-€
* Getränke pro Flasche/Kanne:  
   Biowein La Mancha rot, rosè, weiß 13,-, Orangensaft 6,-, Apfelsaftsaft naturtrüb 
   6,-, Apfelsaft klar 5,50, Mineralwasser  Metternich Finest 4,80, St-Leonards (1l) 
   5,90, Afri Cola (1l) 6,50, Bluna (1l) 6,50, Kanne Tee oder Kaffee 6,90 


