
Info Blatt  Feiern im Grünen Bio Walde
Getränkepreise pro Flasche/Kanne
Hauswein La Mancha DOC Bio (rot, weiß, rosé):                 12,50€
Orangensaft (1 l)   6,50€
Apfelsaft klar (0,7 l)   5,50€
Apfelsaft trüb (0,7 l) 5,80€
Mineralwasser Metternich Finest (0,7) 4,50€
St. Leonards stilles  Wasser (1 l)   5,50€
Kanne Tee u. Kaffee    je         6,80€

Frühstück/ Brunch (ab 15 Personen)
Beispiel 1: Hausgemachtes Brot, Brötchen, unterschiedliche Dipps, Butter, Käse, 
 Wurst, Rührei, Marmelade, Honig, Müsli, Quark, Joghurt, 
 Obstsalat, frische  Milch 16,-€
Beispiel 2: wie oben, zusätzlich Suppe (nach Wunsch), Quiches, Tortilla mit Aioli, 
 Auflauf, Salate,  23,-€
Beispiel 3: wie oben, zusätzlich Suppe (nach Wunsch), Quiches, Tortilla mit Aioli, 
 Lasagne vegetarisch oder mit Hack, Huhn in Curry, kleine Schnitzel, 
 Gemüse der Saison, Kartoffelgratin, Wildreis, Salate, Rohkost, Dessert 30,-€ 
Zusätzlich Kuchen oder Torten:                                          25,-€ - 35,-€ pro Kuchen/Torte

Mittags- oder Abend-Buffet (ab 55 Personen)
Beispiel 1: Hausgemachtes Brot, unterschiedliche Dipps, Suppe, verschiedene 
 Quiches, Tortilla mit Aioli, Auflauf oder Lasagne vegetarisch oder
 mit Fleisch, Salat, Dessert                                                                                 20,-€
Beispiel 2: Hausgemachtes Brot, unterschiedliche Dipps, Suppen (nach Wunsch),  
 verschiedene Quiches, Tortilla mit Aioli, Lasagne vegetarisch oder mit Hack,  
 Huhn in Curry, kleine Schnitzel, Gemüse der Saison, Kartoffelgratin, Wild-
 reis, Salate, Rohkost, Dessert (Mousse au Chocolat, Zitronencrème o.ä.) 24,-€
Beispiel 3: Hausgemachtes Brot, unterschiedliche Dipps, Suppen (nach Wunsch), 
 verschiedene Quiches, Tortilla mit Aioli, Wild, Fisch, Lamm oder Rind, 
 Lasagne vegetarisch und mit Hack, Huhn in Curry, kleine Schnitzel, 
 Gemüse der Saison, Kartoffelgratin, Wildreis, Salate, Rohkost, 
 Dessert (Orangenparfait, Welfencrème o.ä.)                         34,-€

unter 55 Personen berechnen wir einen Aufschlag von 10%

V. Menü (bis 20 Personen)
z.B. 4 Gänge italienisch: Minestrone, Salatplatte, Pizzavariationen, Tiramisu           18,50€
z.B. 3 Gänge: Gemüsecrème Suppe, Putenbrustfilet in Currysauce mit Reis 
 und Gemüse, Dessert               18,50€
z.B. 4 Gänge: Suppe nach Wahl, Salatteller, paniertes Schnitzel mit Champignon
 rahmsauce u. Beilage oder Pangasiusfilet, Dessert nach Wahl 24,-€
z.B. 5 Gänge: Suppe nach Wahl, Salat o. Rohkost, Lasagne o. Quiche, Wild m. 
 Beilage, Birne Helène/Preiselbeeren, Dessert nach Wahl 30,-€
z.B. 6 Gänge: Rohkost m. verschiedenen Dipps, Suppe, Salatplatten, verschiedene 
 Quiches oder Lasagne vegetarisch u. mit Hack, Heidschnucke mit 
 Beilagen (Gemüse, Kartoffeln, Reis) , zwei Desserts nach Wahl       35,-€


